
b y  C o n t i  &  Z i e d



ENTRÉES

ŒUF MOLLET EN CROÛTE     18.-

Carpaccio de champignons, sauce aux herbes & croûtons dorés

BURRATA & PÊCHES RÔTIES AU THYM         21.-

Burrata crémeuse, thym frais & jambon cru

SALADE CÉSAR GOURMANDE (Petite/Grande)       16/24.-

Poulet croustillant, œuf poché & parmesan

SAUMON GRAVLAX MAISON     21.-

Roquette fraîche, pickles d’oignons & sauce maison

NOS VIANDES
ENTRECÔTE DU BOUCHER (180g/250g)          39.-/45.-

Sauce Café de Paris & frites maison

SOURIS D’AGNEAU CONFITE 7 HEURES             4 4.-

Cuisson lente, jus corsé parfumé au thym

TARTARE DE BŒUF TRADITIONNEL              32.-

Préparé minute, coupé au couteau

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

Écrasé de pommes de terre, Riz basmati, Légumes de saison, 

Frites maison

NOS POISSONS
CEVICHE DE DORADE AUX AGRUMES   29.-

Marinade aux agrumes & fraîcheur acidulée

OMBLE CHEVALIER AU BEURRE ROUGE   39.-

Beurre rouge, légumes de saison & écrasé

TARTARE DE SAUMON TRADITION    28.-

Saumon frais, salade croquante & frites maison

CARPACCIO DE POULPE             28.-

Fines tranches, salade fraîche & frites maison



NOS BURGERS

LE SIGNATURE               26.-

Effiloché de bœuf, cheddar & sauce gourmande

LE VÉGÉ                21.-

Steak végétarien maison & sauce signature

LE CRISPY                23.-

Poulet croustillant, avocat & cheddar fondant

LE CLASSIC                22.-

Cheddar, oignons caramélisés & sauce maison

(Servis avec frites maison)

Tous nos desserts sont faits maison.

DESSERTS

PÊCHE POCHÉE À LA VERVEINE   14.-

Crème légère au citron

CARPACCIO D’ANANAS    12.-

Sorbet citron rafraîchissant

MOELLEUX AU CHOCOLAT    10.-

Cœur fondant & glace vanille

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE   10.-

Fine croûte caramélisée

NOS PÂTES & RISOTTOS
RISOTTO AUX LANGOUSTINES   34.-

Bisque maison & langoustines fondantes

TAGLIATELLES À L’HUILE DE TRUFFE   24.-

Sublimées par l’arôme de truffe


